
--- L’Alsace pour tradition ---

Nos Vins et Boissons 
restaurantlemarronnier.fr
18 route de Saverne - 67370 Stutzheim-Offenheim

Tél : 03 88 69 84 30 
Retrouvez nos actualités sur et



Nos Vins D’Alsace

--- Pinot Noir ---

Pinot Noir Pierre Koch Nothalten  

.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

............................................22.00.............---....................---

Pinot Noir Cuvée Particulière,
Gustave Lorentz à Bergheim  

.............................................32.00..........17.50.................---

Pinot Noir Evidence, Vin Biologique
Gustave Lorentz à Bergheim  

Harmonieux et équilibré sur des notes de cerises, griottes et de
champignons des bois. Sa bouche est dense, vineuse et d’une
profondeur exceptionnelle. Les tanins sont amples et généreux. Son
boisé est fin, racé et raffiné sans excès.

La robe est d’une couleur rouge intense. Le nez est un concentré
d’arômes de baies rouges et de fruits noirs. La bouche est riche,
ronde et d’une grande longueur.

.............................................39.00..............---................7.00

Pinot Noir “V” Vin Biologique
Domaine Muré à Rouffach

Issu du Grand Cru “V” Orbourg, élévé en barrique. Robe rubis foncé.
Un vin aux arômes de fruits rouges et d’épices. 
Un vin ample aux tanins ronds. Un Grand Vin rouge d’Alsace !

.............................................73.00..............---...................---

--- Riesling ---
Riesling Willy Gisselbrecht à Dambach-la-Ville 

.............................................22.00..........14.00.................---
Frais et fruité, notes d’agrumes, bouche fine et équilibrée

Riesling Cuvée Particulière, 
Gustave Lorentz à Bergheim

.............................................29.00.............---....................---

Frais avec une belle acidité. Il est aussi enchanteur grâce à sa belle
structure et son délicat bouquet 

Riesling Grand Cru Wiebelsberg,
Pierre Koch & Fils à Nothalten

.............................................44.00..............---.................7.50
Frais et fruité, notes d’agrumes, bouche fine et équilibrée

Riesling Clos St Landelin
Domaine Muré à Rouffach 

.............................................65.00..............---...................---

Robe jaune pâle aux reflets verts. Nez délicat d’agrumes et de pêche.
Bouche fraîche et veloutée, marquée par une belle droiture et des
arômes fruités. Un vin éclatant et élégant.

--- Sylvaner ---
Sylvaner de Mittelbergheim,
Albert Seltz à Mittelbergheim 

Vin frais et léger avec un fruit discret. Agréable et désaltérant, il sait
aussi montrer une balle vivacité.

.............................................25.00..............---...................---

--- Pinot Blanc et Auxerrois---
.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

Pinot Blanc “Médaillé”
Willy Gisselbrecht à Dambach-La-Ville

............................................22.00.............---....................---

Notes d’amandes et de miel. Long et équilibré avec une acidité
agréable.

Pinot Auxerrois “Vieille Vigne”,
Jean-Baptiste Adam à Ammerschwihr

.............................................33.00.............---...................---
Il est super bon celui la ! Vin puissant et harmonieux.

---Muscat---
Muscat, Pierre Koch & Fils à Nothalten

Sec mais délicieusement bouqueté, il constitue un merveilleux
apéritif et un délicieux vin de réception.

.............................................25.00..............---................5.50

Grand vin de couleur rubis, sec, de saveur exquise.

---Klevener de Heiligenstein---
Kaefferkopf

Klevener de Heiligenstein “Cuvée Tentation”,
Charles Boch à Heiligenstein

Cépage Savagnin Rosé, souple et expressif, avec une ampleur en
bouche et une complexité aromatique.

.............................................24.50..............---...................---

Kaefferkopf Tradition Grand Cru
Jean-Baptiste Adam à Ammerschwihr 

Assemblage riche et fruité, mêlant Gewurztraminer et Riesling

...............................................42.00...........24.00...............---

---Pinot Gris---
Pinot Gris Willy Gisselbrecht à Dambach-La-Ville

.............................................22.00...............---..................---

Pinot Gris Cuvée Particulière, Gustave Lorentz à Bergheim

.............................................29.00.............16.50..............---

Pinot Gris “Côte de Rouffach”, Domaine Muré à Rouffach

Issu de raisins en surmaturité. Belle robe jaune, nez fin et élégant
aux aromes de rose, de litchis suaves, de mangues et d’abricots.

.............................................39.00.................---..............7.00

---Gewürztraminer---
Gewurztraminer Charles Boch à Heiligenstein

.............................................25.00..............16.00...........5.50
La bouteille de 50cl

Gewurztraminer Grand Cru Zotzenberg
“Mon Ruisseau de Zanzibar” Albert Seltz 
à Mittelbergheim

Une robe jaune pâle, un nez qui évoque la pêche de vigne, la poire et
la vanille dans un ensemble très harmonieux. Une bouche exotique,
fraiche et complexe. Ce pinot gris offre un très bel équilibre !

.............................................59.00.................---...............9.50



.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

............................................34.00............---....................---

............................................50.00..............---.................8.50

Nos Bordeaux

---Côte de Bordeaux---

Côte de Blaye, Vieux Charron Cédric Bergeon
............................................22.00.............---....................---
Château le Puy, “Emilien” Vin de France

............................................75.00.............---....................---

Une pépite du Bordelais en bio : ce rouge élégant mêle fruits
rouges et noirs, touches grillées et épices. Tanins souples et finale
tout en finesse.

---Médoc---
Saint Estèphe, Château Haut Vignoble Seguin
............................................38.00..............---...................6.80

Margaux, La Closerie des Eyrins

............................................56.00..............---....................---

---Graves---
Pessac Léognan, Les Haldes de Luchey

............................................52.00...........30.00.................---

---Libournais--
Pomerol, Château Rocher-Bonregard
............................................44.00...........28.00.................---

Saint-Emilion Grand Cru, Relais Dominique Grand Cru classé

---Nos Bourgognes---

Hautes Côte de Beaune, Domaine Gilles Labry
............................................42.00..............---...................---

Santenay, “Clos des Cornières” Domaine Chapelle

............................................63.00..............---....................---

............................................38.00..............---..................---

.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

Corbières Vieilles Vignes, Château Etang des Colombes 

---Nos Rosés---
.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

Roseline Prestige, Château Sainte Roseline Provence
............................................29.50............---....................---
Château Sainte Roseline Cru Classé “Lampe de Méduse”
Côtes de Provence
............................................40.00...........---....................---

---Nos Crémants---
.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

Crémant d’Alsace
............................................26.00............---................6.00

Crémant d’Alsace Rosé, Pierre Koch & Fils à Nothalten
.............................................30.00............---...............7.00

Crémant d'Alsace "Grand Millésime" 2017 
.............................................52.00............---.................---

Notre sélection d’exception

---Languedoc---

---Nos Beaujolais---

Saint-Véran Chardonnay, “Les Sables” Domaine Gael Martin
............................................38.00..............---...............6.80

.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl
---Blanc---

Morgon “Les Charmes”, Claudie Salignon
............................................29.00...........15.50................---
Fleurie “Cuvée 130”, Maison Ferraud

D’un grenat profond, séduit par son nez intense de griottes et
framboise. En bouche, ses tanins soyeux et sa structure souple
révèle une belle intensité aromatique, évoquants des fruits mûrs.

---Rouges---

.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

  Crozes Hermitage, Cave de Tain Domaine Rochegonde

---Nos “Vallée du Rhône”---

Pigeoulet Pays du Vaucluse, Domaine du Vieux Télégraphe

............................................26.00..............---................4.80

.............................................75cl...........37.5cl.........Verre 12 cl

Vacqueyras, “Les Christins” Famille Perrin

............................................37.00..............---................6.50

............................................42.00...........24.00..............---

Château Neuf du Pape, Télégramme Domaine Brunier

............................................53.00..............---................---

---Alsace---
Riesling Grand Cru Rangen de Thann  Zind-Humbrecht  2023

---Bourgogne---

---Bordeaux---

---Côte du Rhône---

AOP Vosne-Romanée 1er Cru Les Petits Monts 2018

AOP Margaux Pavillon Rouge du Chateaux Margaux 2018

Côte Rôtie La Mordorée 2005

...........................................................................................75cl

.....................................................................................110.00

.....................................................................................410.00

.....................................................................................300.00

.....................................................................................215.00

https://www.mure.com/fr/51-cremant-d-alsace-grand-millesime.html


Pinot Noir Evidence        ...........................................

Santenay         ...........................................................
Domaine Chapelle “Clos des Cornières - Vin rouge léger - Bourgogne 

---Nos softs---

Ancre - Pils Pression...................................3.40..............

Licorne Black - Bouteille 33cl.....................................4.50
Perlita - Bière Sans Alcool - Bouteille 33cl.................4.30

25cl 50cl 

6.80
Fischer Tradition.........................................3.70..............7.40
Fischer Dorelei............................................3.90..............7.80
La Bière Pression du Moment....................4.10..............8.20

---Nos bières pressions---

Le Picon Bière.............................................4.20..............8.40
L’Amer Michèle (Distillerie Hagmeyer)......4.50..............9.00

--- Nos bières bouteilles---

Coca-Cola 33cl.............................................................3.50
Coca-Cola Zero 33cl.................................................... 3.50
Thé Glacé 33cl.............................................................3.50
Perrier 33cl..................................................................3.50
Orangina 25cl..............................................................3.50
Pom’Lisbeth 33cl.........................................................3.50
Limonade 33cl.............................................................2.70

Schweppes Tonic ou Agrumes 25cl.............................2.70
Jus de Fruits                                                  25cl............2.70

Diabolo 33cl................................................................ 2.80

Jus de tomate 25cl...................................................... 2.80
(Orange, Pomme, Abricot, Raisin)

Sirop Eau 25cl............................................................. 2.20

---Eaux minérales---
50cl 1L 

Carola Bleue...........................................3.20...............6.00
Eau plate

Carola Verte...........................................3.20...............6.00
Eau finement pétillante

Carola Rouge..........................................3.20...............6.00
Eau fortement pétillante

---Nos vins en pichet---

Pinot Noir d’Alsace..............
Verre 12cl 25cl 50cl

3.20............6.20..........12.50
Riesling d’Alsace..................3.20............6.20..........12.50
Edelzwicker d’Alsace............3.00............6.00..........12.00
Pinot Blanc d’Alsace............ 3.00............6.00..........12.00
Côtes du Rhône....................2.80.............5.50..........11.00

Corolles Rosé Gascogne.......3.00............ 6.00..........12.00
Le “Pigeoulet” Vaucluse.......
Domaine du Vieux Télégraphe

4.80............ 9.00..........18.00

“Vacqueyras”.......................
Côtes du Rhône

6.50.............13.00....... 26.00

---Nos vins Alsaciens au verre---
Le verre 12cl 

Muscat......................................................................5.50
Pierre Koch à Nothalten - Vin sec et floral

Pinot Gris “Côte de Rouffach”         ..........................7.00
René Muré à Mittelbergheim - Vin doux, équilibré et floral

Gewurztraminer Grand Cru Zotzenberg..................9.50
Albert Seltz à Mittelbergheim - Vin liquoreux  et fruité

7.00
Gustave Lorentz à Bergheim - Vin rouge harmonieux et boisé

---Nos vins du Pays au verre---
Le verre 12cl 

Saint-Véran - Chardonnay........................................6.80
Gael Martin “Les Sables” - Vin blanc sec - Bourgogne

Saint Estèphe............................................................6.80
Château Haut Vignoble Seguin - Vin rouge mi-corsé - Médoc 

8.50

---Nos cocktails---
Le Cocktail du Moment ..............................................8.00

Le Cuba Libre                                                  .................8.00(Rhum Brun 4cl, Citron Vert, Coca)

Le Gin-Tonic                                                      ................8.00(Gin “Ambidextre Brasserie Guth” 4cl,
Schweppes Tonic, Citron)

L’Aperol Spritz                                                             ......8.00(Aperol 4cl, Eau pétillante, Crémant Blanc)

Le Cocktail Sans Alcool du Moment........................... 6.00

---Nos apéritfs---
Le Kir au Vin blanc d’Alsace 12cl................................4.80

La Flute de Crémant d’Alsace Rosé 12cl....................7.00

Le Kir au Crémant  d’Alsace 12cl................................6.80
Au choix : Cassis, Mure, Pêche, Griotte ou Framboise

Au choix : Cassis, Mure, Pêche, Griotte ou Framboise

La Flute de Crémant d’Alsace Blanc 12cl...................6.00

Le Ricard 3cl...............................................................4.20
Le Martini 4cl                         ...................................... 4.20(Blanc ou Rouge)

Le Campari 4cl........................................................... 4.20
La Suze 4cl..................................................................4.20
Le Porto 4cl................................................................ 4.20

Riesling Grand Cru Wiebelsberg..............................7.50
Pierre Koch à Nothalten - Vin sec

Gewurztraminer.......................................................5.50
Charles Boch à Heiligenstein - Vin moelleux  et fruité

Panaché......................................................3.40..............8.80
Monaco.......................................................3.70..............7.40

Tous nos prix s’entendent TTC en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Bordeaux..............................2.80.............5.50..........11.00

Le Berry Cooler                                     ..........................8.00(Vodka 4cl, Jus Cranberry, 
Jus Pomme, Sirop Fraise)


